	
	 Доп. соглашение №1    к    договору №       ( не окончательное)
	
	

	
	ЗАКАЗЧИК:
	
	

	
	ТЕЛЕФОН:
	
	
	

	Заезд:            
	
	
	Место:
	
	
	

	
	(дата, время)
	
	Начало:
	
	
	
	

	Выезд: 
	
	
	Кол-во:
	10 чел.
	
	

	
	(дата, время)
	
	
	
	
	

	Из расчета 2000 руб/чел.
	
	
	
	
	
	

	Кол-во еды 1187 гр/чел.
	
	
	
	
	
	

	№ п/п
	Наименование
	Выход,       гр
	Цена, руб.            1 порц
	Кол-во порц, шт
	Итого:
	кол-во  гр. На чел
	

	Фуршет в 
	
	

	 
	БАНКЕТ В      ЧАС
	 
	 
	 
	 
	
	

	1
	Ассорти овощное                                                                                                                                        помидоры, огурцы, перец болгарский , зелень
	200
	320
	2
	640,00
	40,0
	

	2
	Ассорти мясное                                                                                                                                       3 вида мясных продуктов  .  Подается с хреном  и горчицей
	210
	480
	4
	1 920,00
	84,0
	

	3
	Сельдь  с отварным картофелем и маринованным лучком                   филе слабосоленой сельди с маринованным лучком и отварным картофелем
	250
	320
	2
	640,00
	50,0
	

	4
	Профитроли фаршированные  сливочным сыром 
	40
	65
	3
	195,00
	12,0
	

	5
	Рулетик "Морская фантазия "                                                                                                  Блинчики, фаршированные красной рыбой с/с и сливочным маслом
	80
	280
	4
	1 120,00
	32,0
	

	6
	Баклажаны фаршированные                                                                                                                        Язычки баклажанов  фаршированные  помидорами и острой начинкой 
	180
	250
	3
	750,00
	54,0
	

	7
	Ветчинный рулетик"Нежный "                                                                                         фаршированный сырной начинкой с орехами 
	150
	200
	5
	1 000,00
	75,0
	

	8
	Салат " Цезарь"   ПОРЦИОННО                                                                                                                                       Классический рецепт салата с хрустящими сухариками                                                                           
	200
	340
	4
	1 360,00
	80,0
	

	9
	Салат "Татарский"                                                                                                                                 говядина отварная, огурцы св, помидоры св, перец болгарский, с острой заправкой из оливкового масла  и соевого соуса
	180
	360
	4
	1 440,00
	72,0
	

	10
	Салат  c кальмарами и коктейльными креветками                                                                                                                  кальмары, коктейльные креветки , огурцы свежие, яйцо, заправка
	150
	320
	4
	1 280,00
	60,0
	

	11
	Манты                                                                                                                         Из рубленного мяса говядины с добавлением лука и специй.                                                     Подаются  со сметанным соусом, зеленью и чесночком.
	345
	290
	8
	2 320,00
	276,0
	

	12
	Стейк из свинины с овощами гриль                                                                                                                                          
	280
	560
	10
	5 600,00
	280,0
	

	14
	Морс клюквенно - брусничный, смородиновый
	1000
	200
	5
	1 000,00
	
	

	15
	Чай пакетированный (черный, зеленый)
	150
	30
	10
	300,00
	
	

	16
	Хлебная корзинка (булочка белая, булочка пражская, багетт)                                                                                                                              
	120
	75
	6
	450,00
	72,0
	1187,0

	17
	 
	 
	 
	 
	 
	0,0
	

	18
	Комплексный ужин (ведущие, DJ и т.д.)
	1
	700,00
	 
	0,00
	
	

	Итого:
	20 015,00
	
	

	Обслуживание 10% до 24.00
	2001,5
	
	

	Завтрак
	
	

	Аренда
	
	

	№ п/п
	Наименование
	 
	Кол-во 
	Стоимость
	Итого:
	
	

	1
	Аренда зала после 24:00 
	 
	1
	5 000,00
	 
	
	

	2
	Скатерти
	 
	1
	200,00
	 
	
	

	3
	Чехлы
	 
	1
	80,00
	 
	
	

	4
	Работа официантов после 24:00
	 
	1
	500,00
	 
	
	

	5
	Нарезка фруктовой тарелки 
	 
	1
	1 000,00
	 
	
	

	Итого:
	0,00
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	Общая стоимость:
	22 016,50
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